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LUX KIRSCHGLUT

—— Kirsch, Mandel, Akazienhonig Marinade mit 30 % vol. =

GOLD
LIkt

Faisury
Liqueur

DAS BRAUCHST DU SO GEHT'S

Fiir 1 Portion Alle Zutaten mischen und piirieren.
1259 Sauerkirschen Reicht fiir 500 g Fleisch (Schwein,

12 ¢l Luxury Liqueur Gefliigel, Rind etc.). Das Fleisch in die
1TL  Apfelessig Marinade legen und 4-6 Stunden oder
2EL Olivendl langer ziehen lassen. Grillen und

0,5 TL Knoblauch
Salz und Pfeffer
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